THE GREEN PARK
HOTEL *Xx%x%S

RESTAURANT SABBIONI

Al carte
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(1248.12)

Assertimenta di pedce e chadtace, capadanta dcattata, cicale di mare al wapere, tentacolo
di picia, doppia cotiuha, danae e gambens (n daoh, code ai magpancelle ab vapere e tis
@ mantecats
(dentice, baccald e orata)
€ 30.00

H vrane ir sotice
4.6.11)

Cubettata, di tonns” pinnm gialla, accompagnats. cen axscads, Sedame e dalda di 30ia
€19.00

W % W
(714)
Gagpacho. di pemadene. Sthacciatella di byfala DCOP. ricotta gffumicatn, capesante

dcattate e pamadehini confit
€19.00

4.9)
Baceald, dentice e ohata mantecati con polenta wenetn
€ 18.00
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Sntare % i s
Cubettata di canne di Fasdsona battutn al, coltelle

Senudta, con dalda alla denape e limone
€18.00

Prafourni Seiids
(7)

Prosciutts. oude di Saunis TGP con melone retato. e burnating pugliese
€ 16.00

e

Ricetta, tadigicnale angleddassens derite con la, Sua dalda
€15.00

Focetls % bursohells.
(1.7)
Classica can pomadore aglis e basilice e can Stacciatella di bufala
€12.00
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(1234)

€ 22.00

(174)
can, julienne di gucchine EKIT1.0 e battarnga di muggine

€19.00

%WWWW

(1.74)
DOMOANUN '60}1@/{1/72@@&/72@

€ 20.00

paahells corr cdllole X
%*W oa/%«/ a mogza
4o
aglio olia peperoncing

€ 20.00

o sppaghellitt /A w%éa
[1.2414)

mjzudadbma)w adlice e chadtacel

€ 58.00
per 2 persone
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Pacchers, rufilati ab brange con pemadenini km. 0
badilica & Shacciatella di bufila
€ 15.00

Lonsagrotls Ain, J@@W

(19.3)
con hagl, di GFaddona tagliate al coltelle
€15.00

rocotrelde el cortile
139)
Grocchett; di patate fatts in cada con hagil di contile,
anathw, pole, coniglio

€16.00

19)
cor hagl di Fassena tagliate ab coltells
€ 15.00

Uellectits. % asporage wenle wenett «
/mm

(124.14)

cory Chadting al hadmarine.
€ 9.00
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Gtohi 8% Torure
(34.6.13)
o pinna gialla,” dcottate con Semi di Sesams
Su indalating predca e maicnede ab wadaks
€ 20.00

T 82 pomsie
[124511)

con wehauhine, polenta e Salda tartare
€ 23.00

&)
Brangine-Chata- Remba al, fornalda kg 1.3 chea)
CON POMOAONINL, olive, cappens e patate
candigliatn per 2/3 pendene
€ 60.00

Silotts % norrde cordadine
(14)
S chema ai, patate e gafferans. can carciali daltats

€ 20.00
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(1.7.10.73)
Flletto. di marge con dalsa ab gorgongela, DCOP.

scaglie di tartufo estivo e patate novelle
€ 28.00

(17)
Petto. & anatva Scaloppate con Salda all ahancia e
wendunine di stagione a doppia cottuna
€20.00

(1.3)

€ 20.00

S/MM
(10)
Codtata @i mange can adde dalla tpica, forma Serwita con contorne: di

Slaglone e le due dalse
€ 60.00
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(17)

pomadens, fedcs. badilico. e moggarela di bufala
€9.00

Viootre
(17)
pomadsne, edce, mesgamnella di buyfala, prodeidtte cotto

(1.7)
pamadone, frescoe. burnata e prodeidts owide di Saunid
€ 14.00
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(1.3.7)

claddice al, caffe

o bolts
(7]
alb limone e woaka

fma@%

73]
con, pragele-puitts; di badca-dalda maw

(heese cake

(17)
con caulidde ai uagole- arancia o puitti @i bodco

€ 2.00 coperto



