
“Food is Amore”



INSALATA DI MARE
Mixed fish starter 

*1,2,4,14

COCKTAIL DI GAMBERI
Base di mela grunny dedolata con salsa aurora e pesto al basilico
Apple, prawns, pink sauce and basil

*2,3

*4

1, 14

ANTIPASTO MISTO DI TERRA con salumi e formaggi
Mix of cold cuts and cheese

1,5,7

*1,4,7

TARTARE DI MANZO
Beef tartare

13

14

14

15

12

12

14

INSALATA DI POLPO E PATATE
Octopus with potatoes

1,7 12CAPRESE
Mozzarella cheese with tomatoes

TORTINO DI SEPPIA E ZUCCHINE SU CREMA DI CECI
Cuttlefish and courgette pie on chikpea cream

GRAN SAUTE’ DI COZZE E VONGOLE  ALLA BUSERA
Mussel and claims soup

*BEST SELLER*

*Piatto della tradizione*

*Italian Clichè*



SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE
Seafood spaghetti

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 
Typical sardinian pasta with seafood

20

18

16

15

RAVIOLI DI CERNIA CON CROSTACEI
Grouper dumplings with shellfish

RISOTTO AI GAMBERI E ASPARAGI
Risotto with prawns and asparagus

15MEZZE MANICHE CON PESCE SPADA E RUCOLA
Pasta with swordfish and rocket

*1,2,4,14

*1,2,7,12

*1,2,7

*1,4,12

*1,14

*BEST SELLER*

LINGUINE COZZE E PESTO DI SALICORNIA 
Linguine with mussel and glasswort pesto

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Traditional italian Carbonara

SPAGHETTI ALLA CORTE D’ASSISE con aglio, olio, peperoncino e pecorino
Spaghetti garlic,oil, chili peppers and pecorino cheese

TAGLIATELLE SPECK E PORCINI
Homemade tagliatelle with coldcuts and mushrooms

PACCHERI CON MANZO E TARTUFO
Paccheri with veal and truffle

16

15

16

14

15

1,14,5,7

1,7

1,7

*1,7

1,7

*Piatto dello CHEF*

LASAGNA BOLOGNESE
Traditional italian lasagna

121,7,9,12
*Italian Clichè*

RISOTTO CON GUANCIALE E BARBIETOLA
Risotto with bacon and beet

1,7 12



*BEST SELLER*
GRAN FRITTURA DI PESCE CON VERDURE CROCCANTI
Mixed fried fish with fried vegetables

20

18PESCE SPADA ALLA GRIGLIA 
Mixed fried fish

20GULASH - Spezzatino di manzo
Goulash

18TAGLIATA DI MANZO RUCOLA GRANA E CILIEGINI 
Sliced beef with rocket, parmesan and cherry tomatos 

1,2,12,14

*1,2,4,14

22PESCATO DEL GIORNO (ORATA-SPIGOLA)
Dayli fresh fish 

4-2

18SPIGOLA IN GUAZZETTO
Seabass fillet on soup

4

GRIGLIATA MISTA DI PESCE
Mixed grilled fish

28*2,4,12,14

19POLPO E SEPPIA CON CIPOLLE IN AGRODOLCE
Octopus and cuttlefish with bittersweet onion

*4

21COTOLETTA DI MANZO ALLA MILANESE 
Milanese cutlet 

*1,3,7

CESAR SALAD 121,3,7,10

25COSTATA ALLA GRIGLIA *
Servito con patate arrosto
Grilled rib with baked potatoes *BEST SELLER*

24GRIGLIATA MISTA DI CARNE CON POLENTA FRITTA
Mixed grilled meat with fried polenta

1

*BEST SELLER*

16BAIA BURGER GASPERINA con patate fritte
Big burger with french fries

*1,7,12

14VEGAN BURGER con verdure croccanti
Vegan burger with crispy potatoes

*1,6



7

7

*BEST SELLER*
7

TIRAMISÙ

DOLCE DEL GIORNO
Daily dessert

PATATE FRITTE * / FORNO *
French fries or baked potatoes

6

6

7

6SALICORNIA DI MARE 
Sea asparagus
CAPONATA DI VERDURE
Cooked vegetables
INSALATA MISTA
Mixed salad

MARITOZZO ALLA PANNA

1,3,7

*1,3,7

*1,3,7

6

VERDURE ALLA GRIGLIA
Grilled vegetables
CICORIA
Cooked vegetables

7

4

7

8

SPAGHETTI AL POMODORO
Spaghetti with tomatoes sauce

PENNE ALLA BOLOGNESE
Pasta with meat ragù

1,7

1,7

8

12

TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO
Tortellini with ham and cream

COTOLETTA DI POLLO CON PATATE FRITTE
Chicken cutlet with french fries

1,7

1,3,7

12PANINO HAMBURGHER CON PATATE FRITTE
Burgher with french fries

1,7,12

10POLPETTE AL SUGO
Meatballs

1



9

7

MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella, basilico

MARINARA
Pomodoro, aglio, origano

1,7

1,7

10

10

PROSCIUTTO
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

FUNGHI
Pomodoro, mozzarella, funghi

1,7

1,7

11PROSCIUTTO E FUNGHI
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto

1,7

SALAME
Pomodoro, mozzarella, salame

1,7 11

12CAPRICCIOSA
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi

1,7

11DIAVOLA
Pomodoro, mozzarella, salame piccante

1,7

12

12

4 FORMAGGI
Pomodoro, mozzarella, formaggi assortiti

4 STAGIONI
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, carciofi, salame piccante

1,7

1,7

11TONNO E CIPOLLA
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

1,7,4

SICILIANA
Pomodoro, mozzarella, olive nere, capperi, acciughe

1,7 12

13GASPARINA
Pomodoro, mozzarella, aglio, cipolla, salame e peperoncino

1,7

16

12

FRUTTI DI MARE
Pomodoro, mozzarella, frutti di mare assortiti

PARMIGIANA
Pomodoro, mozzarella, melanzane e grana

*1,7,2,4,12

1,7

13BOSCAIOLA
Pomodoro, mozzarella, funghi, speck

1,7,4

MAIALONA
Pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, bacon

1,7 13



12

12

VEGETARIANA
Pomodoro, mozzarella, verdure grigliate

CALZONE
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, funghi

1,7

1,7

12

14

AMERICANA
Pomodoro, mozzarella, wurstel e patatine fritte 

PRIMAVERA
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini e rucola

*1,7

1,7

14OLIMPIA
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck, rucola 

1,7

CARBONARA
Mozzarella, pancetta, uova, grana

1,3,7 14

6SCHIACCIATINA
Olio di oliva, sale, rosmarino

1



7

7

TIRAMISU 

PROFITEROL AL CIOCCOLATO

1,3,7,8

1,3,7,8

6

6

PANNA COTTA
Cioccolato, caramello o frutti rossi

MINI CHEESCAKE
Cramello o frutti di bosco

7

1,3,7,8

6TORTA DEL GIORNO 1,3,7,8

TAGLIATA FRUTTA 8 8

5SORBETTO AL LIMONE 7

FORMAGGI MISTI 7 13



A L C O L I C H E

CALICE DI VINO 

ZIPFER ALLA SPINA 0,33 / 0,5 3,5 / 5

WEISS ALLA SPINA 0,33 / 0,5 4 / 6

HEINEKEN, HEINEKEN ZERO, PERONI, LEMON, BECKS 4

SPRITZ APEROL / CAMPARI / LIMONCELLO 6

CAMPARI ORANGE, BACARDI COLA 8

AMARI, GRAPPE 4

RHUM, COGNAC 5

4

CORONA 5

MARTINI BIANCO / ROSSO 4

AMERICANO / NEGRONI 6 / 7

GIN LEMON, GIN TONIC, VODKA LEMON, VODKA TONIC, HUGO 7

ACQUA NATURALE/FRIZZANTE  0,75

A N A L C O L I C H E

3

3

4

SUCCO DI FRUTTA
 (Arancia, Mela, Pesca, Albicocca, Pera, Ananas, Mirtillo)

COCA COLA/ COCA COLA ZERO/ FANTA/ SPRITE/ LEMONSODA

KINLEY TONICA, THE PESCA E LIMONE 3

APERITIVI ANALCOLICI 3

C A F F E T T E R I A  R I S T O R A N T E
ESPRESSO

DECAFFEINATO 1,7

AMERICANO, CAPPUCCINO, LATTE MACCHIATO, GINSENG, ORZO 2

CAPPUCCINO DECA, CAFFE’ CORRETTO, THE CALDO 2,5

GRANITA 5

1,5

CREMA CAFFE’ 3,5



B O L L I C I N E

PROSECCO VICTORIA MILLESIMATO

TORBATO SPUMANTE SELLA E MOSCA 

18

25

B I A N C H I

VERMENTINO BAIA HOLIDAY

CHARDONNAY VICTORIA FRIULI DOC 

SAUVIGNON VICTORIA FRIULI DOC 

18

20

22

RIBOLLA GIALLA VICTORIA FRIULI DOC 

PINOT GRIGIO IGT TAMBURINO SARDO 

25

18

SOAVE IL PIGNO 24

TRAMINER AROMATICO 25

PINOT GRIGIO IGT TAMBURINO SARDO 18

SOAVE IL PIGNO 24

TRAMINER AROMATICO REGUTA 20

LUGANA FELUGANA DOC 25

FERRARI MAXIMUM BRUT 35

BELLAVISTA 60



R O S S I

CANNONAU BAIA HOLIDAY

GROTTA ROSSA SANTADI DOC 

MERLOT IL PIGNO 

18

25

22

R O S A T I

BARDOLINO CHIARETTO TAMBURINA SARDO DOC

MARE MOSSO FRIZZANTE TORREVENTO IGT 

20

22

BARDOLINO IL PIGNO 20

CHIANTI PEVE CASTELLETTO DOCG 22

CABERNET SAUVIGNON FRIULI DOC 22

VALPOLICELLA CESARI 25



Glutine

Latte e derivati

Sedano

Sesamo

Lupino

Pesce

Crostacei

Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noce, ecc)

Senape

Anidride solforosa e solfiti

Molluschi

Frutta (allergeni meno comuni come fragole, kiwi, ecc)

Prodotto congelato/surgelato all’origine o abbattuto e
rigenerato secondo le normative vigenti

Arachidi

Uova

Soia

1

7

9

11

13

4

2

8

10

12

14

15

*

5

3

6


