
MENÙ





COLAZIONI Breakfast  

8.00 am - 11.30 am
CROISSANT** (^) 1-3-7     € 1,50

TORTA DEL GIORNO** (^) 1-3-7     € 4,00
/ Cake of the day

PANCAKES CON FRUTTA FRESCA 3 PEZZI** (^) 1-3-7     € 6,00
/ Pancakes with fresh fruits 3 pieces
Nutella o sciroppo d’acero
/ Nutella or maple syrup

WAFFLES CON FRUTTA FRESCA 3 PEZZI** (^) 1-3-7     € 6,00
/ Waffles with fresh fruits 3 pieces
Nutella o sciroppo d’acero
/ Nutella or maple syrup

TOAST** (^) 1-7     € 5,00
Pane, prosciutto e formaggio
/ Bread, ham and cheese

AVOCADO TOAST** (^) 1-3     € 7,00
Pane nero, guacamole, salmone, uovo all’occhio di bue
/ Brown bread, guacamole, salmon, egg

UOVA STRAPAZZATE O FRITTE E BACON (^) 3     € 6,00
/ Scrumble or fried eggs and bacon

PANE NERO CON BURRO, FORMAGGIO E SALUMI LOCALI (^) 7     € 7,00
/ Brown bread with butter, cheese and local cold cuts

BOWL DI YOGURT BIANCO, MUESLI E FRUTTA FRESCA (^) 1-7     € 7,00
/ Bowl with plain yogurt, muesli and fresh fruits

FRUTTA FRESCA     € 6,00
/ Fresh fruits



SNACKS
FRENCH TOAST** (^) 1-3-7     € 7,00

PUCCIA PARMA** (^) 1-5-7     € 9,00
Prosciutto di Parma, insalata, bufala DOP, crema e olio al tartufo
/ Typical Apulian bread with Parma ham, salad, PDO buffalo mozzarella,    
cream and tartufo oil 

PUCCIA VERDURE** (^) 1-5-7     € 9,00
Verdure grigliate, bufala DOP
/ Typical Apulian bread with grilled vegetables, PDO buffalo mozzarella 

FOCACCIA AI CEREALI** (^) 1-3-7     € 10,00
Burrata, pomodorini, zucchine
/ Cereal focaccia with burrata, cherry tomatoes, zucchini

PANINO MILANESE** (^) 1-5-11     € 10,00
Cotoletta, insalata, formaggio
/ Sandwich with cutlet, salad, cheese

GARDIOLA BURGER** (^) 1-5-7-8-11     € 15,00
Hamburger, fontina, insalata, bacon, cipolle in agrodolce,   
pomodoro cuore, maionese (servito con patate)
/ Burger steak, fontina, salad, bacon, sweet and sour onions, “beef heart”,  
tomatoes, mayonnaise (served with potatoes)

CLUB SANDWICH** (^) 1-3-7     € 12,00
Tre strati di pane da toast, insalata, prosciutto cotto, uovo,   
pomodoro, bacon
/ Three-layer bread toast, salad, ham, egg, tomatoes, bacon

SALMON SANDWICH** (^) 1-3-4-7     € 12,00
Tre strati di pane da toast, insalata, formaggio, salmone, uovo, pomodoro
/ Three-layer bread toast, salad, cheese, egg, tomatoes



I NOSTRI PIATTI Our dishes

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI LOCALI (2 persone) (^) 7     € 16,00
/ Mixed platter of cold cuts and cheese (2 people)

TARTARE DI CARNE** (^) 8-10     € 15,00
/ Meat tartare

TACOS CON TARTARE DI SALMONE E GUACAMOLE** (^) 1-4     € 15,00
/ Tacos with salmon tartare and guacamole

CAESAR SALAD (^) 1-3-7     € 12,00
Insalata mista, pollo, pomodorini, grana, crostini di pane, salsa caesar
/ Mixed salad, chicken, cherry tomatoes, parmesan, bread croutons,  
caesar sauce

INSALATONA ESTIVA** (^) 4     € 12,00 
Insalata mista, salmone, olive, cetriolo, pomodorini, carote
/ Mixed salad, salmon, olives, cucumber, cherry tomatoes, carrots 

GARDIOLA POKÈ** (^) 1-4-6     € 12,00
Riso bianco, proteina a scelta (pollo o salmone), edamame, germogli di soia,  
carote, pomodorini, zucchine julienne, sala di soia
/ White rice, protein of your choice (chicken or salmon), edamame, carrots,  
bean sprouts, cherry tomatoes, julienne zucchini, soy

CAPRESE (^) 7     € 12,00
Pomodori, olive, mozzarella di bufala, basilico
/ Tomatoes, olives, buffalo mozzarella, basil

PROSCIUTTO E MELONE     € 12,00
/ Ham and melon

COTOLETTA E PATATINE** (^) 1-5-11     € 12,00
/ Cutlet and fries

PATATINE FRITTE** (^) 1-5-11     € 6,00
/ Fries



PINSE
MARGHERITA** (^) 1-3-6-7     € 10,00
Pomodoro, mozzarella, bufala DOP, pomodorini, basilico e olio
/ Tomatoes, mozzarella, PDO buffalo mozzarella, cherry tomatoes, basil,  
Garda olive oil

PARMA** (^) 1-3-6-7     € 12,00
Pomodoro, burrata, crudo di Parma, basilico, olio
/ Tomatoes, burrata, Parm ham, basil, Garda olive oil

SALMONE** (^) 1-3-6-7-8     € 12,00
Mozzarella, salmone affumicato, pesto di pistacchio, pomodorini
/ Mozzarella, smoked salmon, pistachio pesto, cherry tomatoes

PISTACCHIO** (^) 1-3-6-7-8     € 12,00
Mozzarella, burrata, mortadella, granella, pesto di pistacchio
/ Mozzarella, burrata, mortadella, pistachio grains, pistachio pesto

DOLCI Dessert

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE     € 6,00
(chiedere allo staff per allergie o intolleranze) 
/ Fresh seasonal fruit (ask the staff for allergies or intolerances)

CHEESECAKE** (^) 1-3     € 5,00

COPPE DI GELATO Ice-cream cups

COPPA GELATO CON FRUTTA FRESCA DI STAGIONE (^) 3-6-7     € 8,00
/ Ice-cream cup with fresh seasonal fruit

COPPA GELATO CON PANNA (^) 3-6-7     € 6,00 
/ Ice-cream cup with cream



CAFFETTERIA Cafeteria

CAFFÈ Espresso coffee     € 1,30

CAFFÈ DECAFFEINATO Decaffeinated coffee     € 1,50

CAFFÈ MACCHIATO (^) 7 Espresso coffee with milk     € 1,30

CAFFÈ CORRETTO Coffee with spirit     € 2,00

CAFFÈ SHAKERATO Shaken iced coffee     € 3,00

CAFFÈ SHAKERATO BAILEYS (^) 7 Shaken iced coffee Baileys     € 4,00

CAFFÈ AMERICANO Black coffee     € 2,00

CAFFÈ DOPPIO Double espresso coffee     € 2,50

GINSENG     € 1,80

CAFFÈ D’ORZO (^) 1 Barley coffee     € 1,80 

CAPPUCCINO (^) 7      € 2,00

CAPPUCCINO DECA (^) 7 Decaffeinated cappuccino     € 2,30

LATTE MACCHIATO (^) 7 Latte     € 2,50

LATTE BIANCO (^) 7 Milk     € 1,50

TÈ CALDO/TISANE Hot tea/Herbal tea     € 2,00

SPREMUTA Fresh juice     € 5,00

SUCCHI DI FRUTTA Fruit juice     € 3,00

CENTRIFUGHE Extracted juices

BRONZER     € 6,00
Arancia, carota e mela 
/ Orange, carrot, and apple

TONIC     € 6,00
Ananas, mela e sedano 
/ Ananas, appel and celery 

DETOX     € 6,00
Arancia, ananas, mela e limone 
/ Orange, ananas, apple and lemon



APERITIVO Happy Hour

SPRITZ APEROL     € 6,00
Aperol, prosecco, soda
/ Aperol, prosecco, soda water

SPRITZ CAMPARI     € 6,00
Campari, prosecco, soda
/ Campari, prosecco, soda water

APEROL TASSONI     € 6,00
Aperol e Cedrata Tassoni
/ Aperol and Cedrata Tassoni

HUGO     € 6,00
Prosecco, sciroppo fiori di sambuco, soda, menta 
/ Prosecco, elderflower syrup, soda, mint

AMERICANO     € 7,00
Campari, Vermouth, soda
/ Campari, Vermouth, soda water

NEGRONI     € 7,50
Gin, Campari, Vermouth

NEGRONI SBAGLIATO     € 7,00
Prosecco, Campari, Vermouth

CAMPARI SODA     € 3,00

BITTER ANALCOLICO Virgin bitter     € 3,00

CRODINO     € 3,00



COCKTAIL CLASSICI Classics Cocktail

LONG ISLAND     € 9,00
Vodka, rum, triple sec, gin, succo di limone, coca cola, sciroppo di zucchero 
/ Vodka, rum, triple sec, gin, lemon juice, coke, sugar syrup

MOJITO     € 9,00
Rum, lime, menta, zucchero liquido, soda 
/ Rum, lime, mint, sugar syrup, soda

MOSCOW MULE      € 9,00
Vodka, lime, ginger beer

LONDON MULE      € 9,00
Gin, lime, ginger beer

SEX ON THE BEACH      € 9,00
Vodka, liquore pesca, succo d’arancia, mirtilli
/ Vodka, peach liqueur, orange juice, cranberry

GIN TONIC      € 9,00
Gin, acqua tonica
/ Gin, tonic water

GIN TONIC PREMIUM      € 12,00
Gin premium, acqua tonica
/ Gin premium, tonic water

PIÑA COLADA     € 9,00 
Rum, ananas, latte di cocco
/ Rum, ananas, coconut milk



COCKTAIL ANALCOLICI Virgin Cocktail

VIRGIN MOJITO      € 6,00
Lime, sciroppo, menta, ginger ale 
/ Lime, syrup, mint, ginger ale

VIRGIN COLADA      € 6,00
Polpa e succo di ananas, sciroppo e topping al cocco 
/ Pineapple pulp and juice, coconut syrup and topping

VIRGIN SPRITZ      € 6,00
Succo di arancia, Crodino, acqua tonica
/ Orange Juice, Crodino, tonic water

NON-ALCOHOLIC GARDIOLA      € 6,00 
Succo di ananas e di arancia, topping alla fragola e al limone
/ Pineapple and orange juice, strawberry and lemon topping

COCKTAIL SPECIALI Special Cocktail

EL DIABLO      € 12,00
Tequila bianco, lime spremuto, creme de cassis, ginger beer 
/ Tequila bianco, lime spremuto, creme de cassis, ginger beer

PALOMA      € 12,00
Tequila blanco, lime spremuto, sciroppo di agave, soda 
/ Blanco tequila, squeezed lime, agave syrup, soda

IT’S MAI TAIM      € 12,00
Rum scuro, rum giamaicano, liquore d’arancio, orzata, passion fruit,  
Angostura, succo di pompelmo 
/ Dark rum, jamaican rum, orange liqueur, barley water, passion fruit,  
Angostura, grapefruit juice



BIANCHI Whites Wines

LUGANA “CÀ MAIOL”     € 20,00

GEWURTZTRAMINER “DOS CASLIR”     € 20,00

CHARDONNAY “GRIES”     € 24,00

VERMENTINO BAIA HOLIDAY     € 18,00

ROSSI Reds Wines

TEROLDEGO “DOS CASLIR”     € 18,00

GIOMÈ “CÀ MAIOL”     € 20,00

VALPOLICELLA RIPASSO     € 24,00

CANNONAU BAIA HOLIDAY     € 18,00

ROSÈ Rosè Wines

CHIARETTO “CA MAIOL”     € 20,00

BOLLICINE Sparkling Wines

SEBASTIAN “CÀ MAIOL”     € 22,00

BARONE PIZZINI “FRANCIACORTA”     € 35,00

BELLAVISTA “FRANCIACORTA”     € 55,00

RUINART CHAMPAGNE BRUT     € 120,00



BIRRE IN BOTTIGLIA Bottled beers

CORONA 33 cl (^) 1     € 4,00

MORETTI 33 cl (^) 1     € 4,00

WEISS ERDINGER 50 cl (^) 1     € 6,00

BIRRE ALLA SPINA Draft beers

PICCOLA (^) 1 Small     € 3,50

MEDIA (^) 1 Medium     € 6,00

PICCOLA NON FILTRATA (^) 1 Small unfiltered     € 3,50

MEDIA NON FILTRATA (^) 1 Medium unfiltered     € 6,00

SOFT DRINKS
ACQUA MINERALE 0,5 lt Mineral water 0,5 lt     € 1,50

ACQUA MINERALE 1,5 lt Mineral water 1,5 lt     € 3,00

ACQUA E MENTA Water and mint syrup     € 2,00

BIBITE      € 3,00 
Coca Cola, Coca Cola zero, Sprite, Fanta, Lemonsoda, tè, tonica, cedrata

COPERTO Covered     € 1,50 



ALLERGENI

(^) allergene
* alimenti anche stagionali acquistati freschi, lavorati e surgelati con abbattitore
** alimento acquistato surgelato all’origine

Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati in 
questo esercizio e presenti nell’allegato II del Reg. UE n. 1169/2011:

1. Cereali contenenti glutine, cioè grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro   
 ceppi derivati e prodotti derivati

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 

3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 

8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci  
 del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queesland e i loro derivati

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Sesamo e prodotti a base di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti di concentrazioni superiori a 10 mg/kg

13. Lupini e prodotti a base di lupini 

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze 
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio ed è possibile consultare l’apposita 
documentazione che verrà fornita su richiesta.



ALLERGENS

(^) allergens
* foods bought fresh, processed and frozen
** frozen foods purchased

List of allergenic ingredients used in this place and present Annex II of the EU Reg. No. 
1169/2011 “substances or products causing allergies or intellerances”:

1. Cereals containing gluten, i.e. wheat, rye barley, oat, emmer, kamut, their 
 derivate strains and byproducts

2. Crustaceans and product based on shellfish

3. Eggs and by-products

4. Fish and products based on fish

5. Peanuts and peanut-based products

6. Soy and soy-based products 

7. Milk and dairy products (lactose included) 

8. Fruits in shell, i.e. almonds, pistachios, hazelnuts, walnuts, cashew, pecan, Brazil,   
 macadamia nuts or Queensland nuts and their by-products

9. Celery and products based on celery

10. Mustard and mustard-based products

11. Sesame based products

12. Sulphur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg/kg

13. Lupins and lupin based products

14. Molluscs and product based on molluscs

The information about the presence of substances or products causing allergies or intolerances 
can be provided by the staff in service and you can consult the relevant documentation that will 
be given on request.





Concept Village
Piccola Gardiola

Via Gardiola 36
San Felice del Benaco (BS)
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www.campinglagardiola.com


